
  

Menu enfant 0 à 10 ans 
  

Children menu 0 to 10 years old 
  

 

           TH 44,00$ 

   plus, service et taxes 

  

  

Assiette de crudités et trempette 

  

Mix vegetables with a dip 

10$ 

  

  

Saumon fumée de l’Auberge 

  

House smoked salmon 

14$ 

  

  

La Marmite du Moment   

Soup of the Day 

10$ 

  

  

  

Pavé de saumon de l’Atlantique, sauce veloutée au 

citron 
Atlantic salmon fillet, Lemon velouté sauce 

24$ 

  

  

  

         

 

  

  
Pappardelle sauce rosé 

  
Pappardelle with creamy 

tomato sauce 

22$ 
 

  

  

Croquettes de poulet avec frites   

Chicken nuggets with French fries 

22$ 

  

  

  

     Tarte au sucre 

  
        Sugar pie  

     12$ 
 Glace maison 

  Homemade ice cream 

 12$   

   

   

   

  

   

   

    

  

  
   

  

  

    

           

  

    

   

  

   

   

  

    

  

  

  

   

  

Il existe plusieurs théories quant à l’origine du nom  
« 3 Canards », la plus répandue étant que la région ait 
été extrêmement fertile de ce gibier tant recherché. 
 
Mais, l’explication la plus logique, la seule véridique sans 
doute, trouve son origine dans le fait que les fondateurs 
de l’Auberge étaient trois médecins (Louis Bernier, Albert 
Paquet et Otto Bengle)…  On les appelait familièrement 
les 3 « doc».  La proximité des cultures francophones et 
anglophones eut tôt fait de provoquer la confusion quant 
à la signification des mots « doc » (médecin)… et « duck » 
(canard)… 
 
L’esprit populaire adopta finalement cette dernière 
version… en raison, sans doute, de l’accent romantique 
français!!! 

 

 

 


